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Bio

De la viande bovine bio d’ici pour \.™m

ma cantine : le projet PR@'VERB%

Contexte de fuite d’animaux males du troupeau allaitant
produits en BIO (broutards) vers le conventionnel

Proposer et tester une viande bovine BIO destinée a la
restauration collective (scolaire, administrative, entreprise)

Produire BIO avec le troupeau bovin allaitant en utilisant
les ressources fourrageres locales

Produire local et faire valoir les atouts environnementaux
pour les territoires
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y 60%mdes males nés dans un troupeau §B
bovin allaitant AB vendus maigres Thﬂm&

Obstacles techniques

: Pas de prix
A Parmi les attractif
males nés dans
un "el.etvagte 58 % Pas de débouché
alialtan .
. sont vendus MaAlgres -_R
blo pour se faire engraisser en (o) o
-conventionnel engraissés dans un
7 ¢ élevage conventionnel
o en France
40[’@
&
exportés vifs
° 21 % principalement vers

I'Espagne et I'ltalie

Veaux et TJB/

moins de 10 mois

— - Boeufs castrés

Jeunes males non

C'est la production Les males sont plus fréquemment

2 castrés 10-24 mois . . :
phare des gle?/ages o _ conduits en beeufs dans les élevages bio
a”altants b|0 : Difficile a engraisser sous label qu'en conventionnel.
. | AB, manque de débouchés :
Abattus plus agés que cette catégorie, pourtant trés .
s o to e e, aEE Le O ee T, IlIs sont 3battus entre 2 et 4 ans. I\/!ialgre
ils atteignent des poids est marginale en bio. UGS BT I I (S Cheptel BIO
restent une production de cycle long.
comparables. XZ en10ans

volumes

en 10 ans
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Bio

Thémas

* Praduire g vizde hinlag e qui salarise
s bertoires gvsc 2 1ol 22aL bovinallaia

Dégustation de la viande
destinée a Ia\RHP Collective

Marion Kentzel
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Thémas

METATS
GENERAUX

ALIMEN
TATION

La qualité gustative de la viande ?
Les attentes des convives de collectivité ?
L'équilibre matiere pour valoriser la carcasse ?
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Tests gustatifs : evaluation sensorielle =

% Les steaks hachés BIO

2 tests en restauration scolaire
500 convives au total

Lycée agricole Campus agro., La qualité gustative de la viande
: Jeunes Test LyceeNaves
Ado 15-20 ans
20-25 ans
e o

Themas

Note daspect général (avat)

|.--- 10 |
Niesatlsfactlmmbwdmw

Peu de gaspillage = STOP

1 o
moins de 3% AU GASPILLAGE
de restes QUL
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> : Campus agronomique,
Lycée agricole, Ado 15-20 ans Jeunes 20-25 ans

Ils sont peu sensiblesauB0

A33% A é’ A70%
066

Origine locale et
connue (tracabilité)
Rémunération des

producteu*s

e *
& ita
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Wi Tinsiitui do Tagricukure
- ot di Valirmntation bickgigues

@ r':"'%
P R v E RBIA L Un événement |TABIESE=
2ezlz v:-:e EEL A N L) 'y ']" r._:.:._"__:



Bio

/ Tests gustatifs : évaluation sensorielle .,/;
# Le sauté BIO (recette mexicaine) Thémas
ReSTElUC
Itest en restauration scolaire AT R YA
202 dégustateurs — pas de témoin o ] _
cuisson 3h La qualité gustative de la viande
[ ] Test LyceeDjm

Note daspect général (avart)

\II 10
Note satisfaction en bouche (apris)

Le sauté a répondu quasi parfaiterment aux attentes des convives.
83% dentre eux souhaitent en reconsonrer.

Reconsommation
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APRES  DEGUSTATION
o Vole depe. de  sabiafactiom -

: EXPERIENCES B
N AlcoL

X _ /
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@' Saute Ho Le sauté a été fortement apprécié par une cinquantaine de personnes
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" La caractérisation des carcasses
“produites

Viande couleur :
ros¢ a rouge clair

Lhe viande claire et maigre
- nutrition
Y. Cras couleur : blanc Taille reduite de faux-filet
essentiellement > Tranche corrpatibleH—D

Viandes particuliecrement maigres

e
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Proposer differents modes
de production de viande

bovine BIO« * »

* %

Aurélie Blachon

Institut de I'élevage ranvesidele
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k Produire des males BIO =2
de 6 a 12 mois dans differents
contextes

[ Stations Expé en BIO ] Fermes BIO ]

XPERIMENTALE
DES BORDES

AGRICULTURES
&TERRITOIRES

CAAMERES DAGRICUIURE
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a0 . Description de modes de
ﬁ production lies au contexte de

zone d’élevage

5 TYPES 3 TYPES 4 CONTEXTES MODES DE
COMMERCIAUX RACIAUX AGRO-CLIMAT PRODUCTION

_ Montagne et cConduite 1
- Rusti ' Parcours =
> < | - Bilan
alimentaire
L ) Herbe de
piémonts et Per,cc?rmances 1
Veaux Lourds + M e Moyenne Croissanhce
18-12 mois] Croisés montagne Carcasses et
viahdes

Jeunes Boeufs
]< 24 mois | R =
Boeufs Tradi ""'"“"Sionfo.rmés i
]> 30 mois] L Wi
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e d’itinéraire de production : =2
ma valorisant ['herbe
tinéraire Rustique x Angus - 11,5 nois

Herbager de Moyerne Mirkagne \NRAZ

Croissance

Compte-rendu d'essai

Produire de trés jeunes bovins

males croisés Salers Angus en
agriculture biologique

INRAE UE Herbipdle 63820 Laqueuille e Ala'lt m 9 I'leS: 1250 - 13(]) M

Carcasses
o | | 260 — 290 kg
; < ! ' S ! '\f"’br ~ SR \‘-"t;z R=2/ 3

Lait + herbe EH ;r:'{lsteil
] n L , N
. Blanalimentaire apres sevrage @mrezgntsewage
) ’ . o meteil enration engrais
+280 kg brut méteil pour couple mére - veau Incection nengas
ngestion noyenne ration engrais:
+500 kg MS Herbe enrubannée a lengrais / veaux
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Appliquer Egalim sans conversion it

Besoins 3,1 millions de jeunes scolarisés

=> 1,7 millions de repas au self par an en 2020 Projection en 2030

4 000 T/an viande rouge
consommeée en 2020
(1/5 repas VB)

Besoin viande Biologique Besoin viande en
804 T/an viande rouge AB 2030 : + 5%
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Appliquer Egalim sans conversion: it

Ou sont les animaux quittant I'A

L T

Besoins repas
scolaires 2020

e ]
o n

Le besoin conso.

804 T/an viande
rouge AB
en 2020

males nés bio en local :

+3880T
équivalent

HETATS
GATIE&JEU& \J —— Blo
TATION

Suite aux pertes a la découpe (0s;..), on pourrait fournir au moins
50% de viande bovine bio aux scolaires avec le troupeau actuel.
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Quels atouts d’une relocalisation ?

 Avis des comités d’acteurs Occitanie et AuRA, les enjeux

Enjeux majeurs

Ethi qgue Biodiversité
et Local
Importa ntsm l;'irtsigr: paysages
' Bien Qualite
Et aussi... air
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Résultats viande bio sortie de ferme <| ﬁBEIL

e
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En comparaison aux références moyennes des fermes

francaises de méme type, la viande bio des fermes...

Préserve la ressource en eau

= Faible risque d’érosion : 99% de sols couverts
71% des fermes utilisent peu d’énergies » Risque de lessivage tres faible (2 kg N/ha/an)

non renouvelables/kg de viande car *» 100% de surface non traitée (IFT)
" 92% de surface NON labourée = Trés peu d’irrigation (1% SAU irriguée)

=  Animaux au paturage 70% du temps

=  Peu de transport induit (97% autonomie
en protéine)

Préserve les ressources

Paysage et biodiversité

= 2,5 ha équivalent biodiversité/ha SAU viande
= Des rotations longues (7 ans en moyenne)
= 1,8 personnes nourries par hectare

Favorise une bonne qualité d’air

Peu de particules fines émises (55 L carburant/ha) Impact climatique limité au kilo produit et par HA
Pertes d'ammoniac modestes (10 kg N_NH3/ha) car

les chargements sont bas et aucun engrais minéral
utilisé => 62% des terres avec des légumineuses

=  Empreinte C contenue (nette=11,9 kg eq CO2/Kg VV)
= Faible part de C fossile (9% des GES provient de I'énergie)

Source : Y. Ardonceau C.- CAP2ER 2023-Proverbial, 11 Fermes BIO naisseurs engraisseurs

CAP2ERey
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Scénario de relocalisation

16 000 Bovins sur les
routes par an

Relocalisation = 250 000 km de camion évités

Enjeux majeurs

D o Emissions \ climagri 2024

directes évitées

Importants Fertilité vaysages transports

e w0k -500 T eq CO2/an

. Bien Qualité
Et aussi... e

France + Eu
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PREVERBIAL

“Produire de la viande biologique qui valorise
les territoires avec le troupeau bovin allaitant ”

Tous les résultats a venir su
https://idele.fr/proverbial/

MINISTERE
DE L'AGRICULTURE
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